
1. Забій худоби 

2. Оглушення тварин. 

3. Знекровлення та збір крові. 

4. Нутровка та ліверовка туш 



1.Забій худоби 

Реалізація тварин за масою і якістю туш закінчується первинною 

переробкою, правильне проведення якої значно впливає на їх вартість. 

Переробку тварин на підприємствах здійснюють на конвеєрі  відповідно 

до вимог інструкцій, шляхом виконання технологічний операцій у такій 

послідовності: 

- оглушення, знекровлення і збирання крові; 

- відокремлення голови і кінцівок; 

- забіловка туш з наступним відокремленням шкури 

(ошпарюванні і видалення щетини свинячих туш) ; 

- видалення внутрішніх органів; 

- розпилювання туш великої рогатої худоби і свиней на напівтуші; 

- зачищення і туалет туш; 

- ветеринарно-санітарна експертиза туш і органів (на відповідним 

ділянках);  

- клеймування туш (м`яса на кістках) відповідно до  категорії 

вгодованості зважування і передача їх до холодильної камери. 



 



Існують лінії переробки:  

- ВРХ;  

- свиней з повною або частковою 

шпаркою;  

- свиней зі зніманням шкури і 

крупонів;  

- універсальні – для переробки усіх 

видів худоби. 

















 

Електрооглушення 









 



Забіловка – це часткове зняття шкури вручну з таких 

ділянок туші, як голова, шия, кінцівки, лопатки, черевна 

частина. Відокремлюють кінцівки. 

 

Площа забілування туш великої рогатої худоби 

становить 20 – 25 %, свиней — 30 – 50 % залежно від 

вгодованості, дрібної рогатої худоби — 30 – 40 %. 

Місця забілування при знятті шкури 

1 – вид збоку; 2 – вид зі сторони черева 











Вилучення внутрішніх органів.  

1. Вирізання прохідника (закільцьовування) 

на 5-6 сантиметрів від анального отвору, на 

глибину 10-12 сантиметрів. У свиней і ДРХ, 

закільцьовування гузенки. 

2. Розтяжка задніх кінцівок. 

3. Розпилювання грудної кістки. 

4. Відділення стравоходу від трахеї. 

5. Розруб або розпилювання лонного 

зрощення. 

6. Відділення статевих органів від вимені. 

  

Власне нутровка. 

1. Розріз по середній (білої) лінії живота. 

2. Витяг сальника. 

3. Витяг матки з ембріоном. 

4. Витяг шлунково-кишкового тракту. 

5. Підрізка діафрагми. 

6. Витяг ліверу (серця, печінки, легенів, 

трахеї, діафрагми). 



Розпилювання туш здійснюється на відстані 7 - 8 мм вправо 

від середини хребта для забезпечення цілісності спинного 

мозку. Не допускається півтуші подрібнення хребців або 

припуску цілих хребців до однієї з півтуш.  

Розпилювання і розподіл туш 



Санітарна інспекція внутрішніх 

органів. 

Внутрішні органи досліджують 

наступним чином: спочатку 

візуально визначають колір органу, 

його розміри (по краях), 

конфігурацію, наявність на 

поверхні патологоанатомічних 

змін, крововиливів та ін Потім 

орган промацують з метою 

встановлення ущільнень і 

розм'якшених ділянок. Після 

закінчення огляду роблять некрізні 

розрізи, звертаючи увагу на колір і 

консистенцію паренхіми, наявність 

змінених ділянок, крововиливів, 

некрозу, гнійних мас і т. д. За 

наявності на органі лімфатичних 

вузлів їх розкривають.  



 

Для закріплення лекційного матеріалу необхідно пройти 

тест! 


